LAS CHACINAS

DE LA MUNOZA

Degustacion de Jamones Ibéricos 2550€
Jamdn de Bellota 100% Ibérico (auténtico “Pata Negra”) 31,50€ 2250€
Jamon de Bellota Ibérico 75% Raza Ibérica (unicono ibérico) 2750€ 20,50€
Jamon de Cebo de Campo Ibérico 75% Raza Ibérica (genuino) 2250€ 1450€
Lomo de bellota ibérico 21,50€ 1350€
Mixta de jamon de cebo de campo ibérico y queso semicurado 19,50€
Mixta de jamon de bellota ibérico y queso curado 2350€
Mixta de jamon de bellota ibérico y lomo de bellota ibérico 2950€
Chorizo de bellota ibérico 1290€
Salchichon de bellota ibérico 1290€
Vela ibérica trufada 13,50€
Las Bellotas de la Mufioza (seleccion de embutidos ibéricos de bellota) 23,50 €
Quesos y besos (seleccion de quesos para Cheese Lovers) 2050€ 12,50€
Queso semicurado 13,50€
Queso curado 1550 €
Carpaccio de Cecina de Leodn 18,00€ 12,00€
Los fiambres de Isabel y Luis 17,00€

BIENVENID@ A TU RINCON
CON “MENE” DE MUNOZA

TENEMOS A DISEOSICION DEL CLIENTE LA INFORMACION DE ALERGENOS SEGUN ESTABLECE EL REGLAMENTO 1169/2001Y EL REAL DECRETO 126/2015.
PRECIOS CON IVAINCLUIDO. HORARIO DE COCINA: DE MARTES A JUEVES HASTA LAS 23.00 H - VIERNES Y SABADOS HASTA LAS 00.00 H. - DOMINGOS HASTA LAS 16.00 H.
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LA CARTA DE

LA MUNOZA
PARA COMPARTIR
COMPARCIDOS SaBCN MEJOR

Huevos estrellados con patata panadera e ibérico 20.00€

Milhoja de causa limefia de atun 1350 €

Pad thai de secreto ibérico y juliana de verduras 16,00€
Nuestras famosas croquetas de jamon ibérico 13,00€ 850¢€
Croquetas “Atocha” de bacon y parmesano 13,00€ 850€
Croquetas de cecina 13,00€ 850€
Chistorra 14,50€
Ensalada de espinacas, aguacate, crispy bacon y burratina 16,00€
convinagreta

Calamares a laromana 17,50€
Berenjenas en tempura a la miel 14,00€

Asadillo de pimientos con atun 18,00€

PLATOS CASEROS
QUE MERECEN UN monumento

Cocido madrilefio completo “en un vuelco” 18.00€

Pochas con chipirones 1450 €

Arroz caldoso con costillas y magro de cerdo 17.00€

Lentejas caviar con curry rojo y verduritas frescas 15.00 €

Callos a la madrilefia (los auténticos y famosos) 2150 €

Paella Mixta (minimo 2 personas) 20,00 €/pax

TENEMOS A DISEOSICION DEL CLIENTE LA INFORMACION DE ALERGENOS SEGUN ESTABLECE EL REGLAMENTO 1169/2001 Y EL REAL DECRETO 126/2015.
PRECIOS CON IVA INCLUIDO. HORARIO DE COCINA: DE MARTES A JUEVES HASTA LAS 23.00 H - VIERNES Y SABADOS HASTA LAS 00.00 H. - DOMINGOS HASTA LAS 16.00 H.
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LA CARTA DE

LA MUNOZA

CARNES
DE CUCHILLO YV [€NEDOR
Solomillo de cerdo con naranja, sojay jengibre 2250€
Carrilleras de cerdo con puré de patata morada 2550€
Entrecot con pimientos asados (300 gr aprox.) 28,00€
Solomillo de ternera (300 gr aprox.) 3550€
Hamburguesa de buey con pan brioche 21,00 €
PESCADO
DE NUESTRAS COSLAS
Tartar de salmén 16,50€
Bacalao a baja temperatura sobre pisto manchego 22,00€
Merlucita rebozada con salsa de chipirones y cebollino 25,00€
Corvina a baja temperatura con crema de aji amarillo 25,00€

GUARNICIONES

LA COmMpPaNnia PerRrecta

Patatas chips caseras 6,00€
Ensalada de lechugay cebolla 6,00€
Pimientos asados 12,00€
POSTRES
La GUINDA PCRFECta
Torrija de pan brioche con helado de vainilla 9,00€
Arroz con leche 6,00€
Coulant de chocolate negro con helado de vainilla 9,00€
Sorbete de limén con su cava 7,00€

Nuestra tarta de queso casera semifluida 9,00€

TENEMOS A DISPOSICION DEL CLIENTE LA INFORMACION DE ALERGENOS SEGUN ESTABLECE EL REGLAMENTO 1169/2001 Y EL REAL DECRETO 126/2015.
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Tasting of Iberian Hams

100% Iberian Acorn-Fed Ham (“Pata Negra”) 31,50€ 2250€
75% Iberian Acorn-Fed Ham (An Iberianicon) 2750€ 20,50€
Iberian “Cebo de Campo™ Ham (genuine) 2250€ 1450€
Iberian Acorn-Fed Loin 2150€ 1350€

Assortment of Iberian “Cebo de Campo™ ham and semi-cured cheese 19,50 €
Assortment of Iberian Acorn-Fed ham and cured cheese 2350€

Assortment of Iberian Acorn-Fed ham and Iberian Acorn-Fed Loin 29,50 €

Iberian Acorn-Fed Chorizo 1290€
Iberian Acorn-Fed Salchichon 1290€
Iberian sausage with truffle 1350€
Acorns of La Mufioza (selection of [berian acorn-fed sausages) 2350€
Cheeses and kisses (selection of cheeses for Cheese Lovers) 2050€ 1250€
Semi-cured cheese 13,50 €
Cured cheese 1550 €
Dried meat (beef) carpaccio 18,00€ 12,00€
A selection of cold meats “by Isabel and Luis” 17,00€
WELCOME TO THE CORNER

WITH LETTER “MENE" OF MUNOZA

TENEMOS A DISEOSICION DEL CLIENTE LA INFORMACION DE ALERGENOS SEGUN ESTABLECE EL REGLAMENTO 1169/2001Y EL REAL DECRETO 126/2015.
PRECIOS CON IVAINCLUIDO. HORARIO DE COCINA: DE MARTES A JUEVES HASTA LAS 23.00 H - VIERNES Y SABADOS HASTA LAS 00.00 H. - DOMINGOS HASTA LAS 16.00 H.
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LA CARTA DE

LA MUNOZA

TO SHARE OO0
SHARCD KNOW BCLLCR

Scrambled eggs with baked potato and Iberian ham 20,00€

“Causa limefia”: Millefeuille of potato and tuna cake 13,50 €

Pad Thai of Iberian “secreto” (pork) and vegetables 16,00€

Our famous Iberian ham croquettes 13,00€ 850€
Bacon and parmesan cheese croquettes 13,00€ 850¢€
Dried meat croquettes 13,00€ 850€
“Chistorra” (red sausage) 1450€

Salad: spinach, avocado, crispy bacon and burratine 16,00€

with vinaigrette

Breaded squid 1750€

Battered aubergines and honey 14,00€

Grilled peppers with tuna 18,00€

HOMEMADE

C(HCY DESCRVEC 2 monument

“Cocido Madrilefio”: soap, chickpea stew, vegetables and meat 18,00 €

Beans with baby squid 1450€
Soupy rice with ribs and pork 17,00€
Lentils with red curry and fresh vegetables 15,00€
“Callos alamadrilefia” (tripe with cured meats) (the famous) 2150€
Mixed “Paella” (min. 2 pax) 20,00 €/pax

WE HAVE ALLERGEN INFORMATION AVAILABLE TO THE CUSTOMER AS ESTABLISHED BY REGULATION 1169/2001 AND ROYAL DECREE 126/2015.
PRICES WITH VAT INCLUDED. KITCHEN HOURS: TUESDAY TO THURSDAY UNTIL 11:00 PM - FRIDAYS AND SATURDAYS UNTIL 12:00 AM - SUNDAYS UNTIL 4:00 PM.
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MEAT
KNIFE aND FORK
Pork tenderloin with orange, soy and ginger 2250 €
Pork cheeks with purple potato puree 2550€
Entrecotte with roasted peppers (300 gr approx.) 28,00€
Beef tenderloin (300 gr approx.) 3550€
Beef burger with brioche bread 21,00 €
FISH
OF OUR sca
Salmon tartar 1650 €
Low-temperature cod on ratatouille from La Mancha 22’00 £
Breaded hake with squid and chives sauce 2500 €

Sea bass cooked at low temperature with yellow garlic cream 2500 €

SIDE DISH
(HE PERFECt comrany

Homemade chips 6,00€
Lettuce and onion salad 6,00€
Roasted peppers 1200€

DESSERTS

tHE enbD

Brioche toast with vanilla ice cream 9,00€
Rice pudding 6,00€
Dark chocolate coulant with vanilla ice cream 9,00€
Lemon with “cava” sorbet 7,00€

Our semi-fluid homemade cheesecake 9,00€

WE HAVE ALLERGEN INFORMATION AVAILABLE TO THE CUSTOMER AS ESTABLISHED BY REGULATION 1169/2001 AND ROYAL DECREE 126/2015.
PRICES WITH VAT INCLUDED. KITCHEN HOURS: TUESDAY TO THURSDAY UNTIL 11:00 PM - FRIDAYS AND SATURDAYS UNTIL 12:00 AM - SUNDAYS UNTIL 4:00 PM.




